
SET LUNCH
From 12.00 p.m. to 3.00 p.m.

ANTIPASTI / STARTER
Bresaola punta d’anca con crema al mascarpone, rucola e limone candito

Cured beef with mascarpone cream, rochet and candied lemon

Crema di carote allo zenzero con acciughe marinare all’amalfitana, olive nere e cipollotto croccante
Carrots velouté with ginger, marinated anchovies, black olives and crunchy spring onion

Insalatina di rucola, salmone marinato, avocado e mousse al caprino all’erba cipollina
Rocket salad, marinated salmon, avocado and goat cheese mousse flavoured with chives

Caprese all’italiana con mozzarella di bufala campana e avocado
Buffalo Mozzarella, fresh tomatoes with avocado and basil sauce

SECONDI PIATTI / MAIN COURSE
Penne alla norma con ricotta salata

“Alla Norma” style penne (pasta with fresh tomato sauce, stir-fried aubergine, basil
topped with salty ricotta cheese)

Porchetta di maiale alla toscana con cipolline borretane in agrodolce, chips di patate ed olio all’aceto balsamico
Pork belly with agro-dolce baby onions, potato chips and balsamic vinegar oil

Filetto di orata al cartoccio con pomodoro, limone, basilico e fiori di zucchina
Fillet of sea bream wrapped in foil served with tomatoes, lemon, fresh basil and courgette flowers

DESSERT
Tarte tatin con panna montata e gelato alla vaniglia

Tarte tatin with whipped cream and vanilla ice-cream 

Mousse al torroncino e arancia candita con glassa al pistacchio
Nougat and candied orange mousse with pistachio glaze

Macedonia di frutta fresca
Fresh fruit salad

 

Siete pregati di informare il 
personale di sala se avete allergie.

Please inform your server if you have 
any allergies we need to be aware of.

I prezzi si intendono tasse incluse
No assegni.

Prices VAT included
No cheque.

A discrezione del cliente verrà 
aggiunto al conto il 15% per il servizio.

Discretionary 15% Service Charge 
will be added to your bill.
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